Teninger Biuffet

Kalter Teil:

Lachscarpaccio vom frischen Lachs mit Krautersauce, Schwarzwalder Forellenfilet mit
Sahnemeerrettich, Hausgemachte Fischterrine ausgarniert mit Krabbencocktail und
Riesengarnelen in Knoblauchdl

Gebratene Entenbriste, ElsalRer Fleischterrine mit Sauce Cumberland, Lammricken
medium mit Knoblauchdip, Vitello Tonnato ( gekochtes Kalbfleisch in Thunfischsauce ),
Carpaccio vom Rind mariniert mit Olivendl, Parmesankase und frischen Krautern,
Hackballchen mit Knoblauchdip, Saitéspief3e ( lauwarm ) mit Thaisauce

Mariniertes Gemiuse ( Aubergine, Zucchini, Paprika ), Waldorfsalat mit Teninger Walniissen,
griechischer Bauernsalat mit Fetakése, Glasnudelsalat mit knackigem Gemuse, Taboulé (
erfrischender Hirsesalat ), Gemischte griine Blattsalate

Verschiedene Sorten Baguette

Warmer Teil;

Kalbsriicken mit Wurzelgemuise und Morchelrahmsauce Burgunderbraten ( schénes
Rindfleisch angebraten in einer kraftigen Rotweinsauce ) Hausgemachtes Kartoffelgratin und
Spétzle Frische Gemuseplatte ( nach Absprache )

Dessertbiffet:

Panna - Cotta mit Himbeersugo Rite Griitze mit hausgemachter Vanillesauce Frischer
Obstsalat

Kleine Kaseauswah| mit Obstdekoration

Der Preis pro Person betragt 36,90 EUR incl. Mehrwertsteuer.



